
Antipasti
Crudo di pesce (B,D,R) 

Raw seafood selection
 Fisch- und Meeresfrüchte-Crudités

Sformatino di porcini, fonduta di Taleggio 
e mandorle tostate (C,H,O) 

Porcini mushroom flan, Taleggio fondue and toasted almonds
Steinpilzflan, Taleggio-Fondue und geröstete Mandeln

Baccalà in olio cottura, insalatina selvatica, pomodoro confit 
e capperi di Pantelleria (D) 

Olive oil-poached salt cod, wild leaf salad, confit tomato
 and Pantelleria capers

In Olivenöl gegarter Stockfisch, Wildkräutersalat, confit-Tomaten
 und Kapern aus Pantelleria

Bresaola di tonno rosso, finocchio e arancia (D) 

Bluefin tuna bresaola, fennel and orange
Bresaola vom roten Thunfisch, Fenchel und Orange

Uovo morbido, spinacino al burro, spuma di Parmigiano Reggiano e
tartufo nero (C) 

Soft-cooked egg, buttered baby spinach, Parmigiano Reggiano foam 
and black truffle

Weich gegartes Ei, junger Blattspinat in Butter, Parmigiano-Reggiano-Schaum 
und schwarzer Trüffel

Terrina di foie gras d’anatra, pan brioche, nocciole 
e mosto d’uva cotto (A,C,F,G,H,O) 

Duck foie gras terrine, brioche, hazelnuts and cooked grape must
Terrine von der Entenstopfleber, Brioche, Haselnüsse und eingekochter

Traubenmost

Carpaccio di cervo, insalata di montagna, mirtilli, 
noci nere e saba (H,O) 

Venison carpaccio, mountain herb salad, blueberries, black walnuts and saba
Hirschcarpaccio, Bergkräutersalat, Heidelbeeren, schwarze Walnüsse und Saba



Primi
 Linguine Benedetto Cavalieri all’astice (A,B,L,O) 

Benedetto Cavalieri linguine with lobster
 Benedetto Cavalieri Linguine mit Hummer

Spaghetto alle vongole (A,O,R)  
Spaghetti with clams

 Spaghetti mit Venusmuscheln

Bigoli al torchio, crema di zucca, Pecorino Romano
 e guanciale affumicato (A,C) 

Bigoli al torchio, pumpkin cream, Pecorino Romano 
and smoked guanciale

Bigoli al torchio, Kürbiscreme, Pecorino Romano 
und geräucherter Guanciale

Tagliatelle al ragù di fagiano e tartufo nero (A,C,L,O) 
Tagliatelle with pheasant ragù and black truffle

Tagliatelle mit Fasanenragout und schwarzem Trüffel

Risotto ai porcini e timo (G,O) 
Risotto with porcini mushrooms and thyme

Risotto mit Steinpilzen und Thymian



Secondi di carne

Filetto di manzo alla griglia con scaloppa di foie gras d’anatra e tartufo
nero  (L,O) 

Grilled beef fillet with duck foie gras and black truffle
Gegrilltes Rinderfilet mit Enten-Foie-gras und schwarzem Trüffel

 Guancia di manzo brasata all’Amarone 
con purè di patate (L,O) 

Amarone-braised beef cheek with mashed potatoes
In Amarone geschmorte Rinderbacke mit Kartoffelpüree

Fiorentina
T-bone steak

 Fiorentina-Steak

Fegato di vitello alla Veneziana (A,G) 
Venetian-style calf’s liver

Kalbsleber nach venezianischer Art



Secondi di pesce
Coda di rospo, cime di rapa

e acciughe del Cantabrico (D) 
Monkfish with turnip greens and Cantabrian anchovies
Seeteufel mit Stängelkohl und kantabrischen Sardellen 

Rombo alla mediterranea (D) hg
Mediterranean style turbot

 Steinbutt nach mediterraner Art

Branzino al sale (D,C) hg
Salt-crusted sea bass

 Wolfsbarsch in Salzkruste

Sogliola alla mugnaia (A,D) 
Dover sole pan-fried in butter and lemon juice
Seezunge in Butter gebraten und Zitronensaft



Dessert

Tiramisu (A,C,G) 
Tiramisù
Tiramisù

Limone di San Vigilio
Limone di San Vigilio, our signature lemon dessert

 Limone di San Vigilio, unser Zitronendessert

Crema catalana con frutta fresca
Crema catalana with fresh fruit

 Crema Catalana mit frischen Früchten

 Millefoglie con crema chantilly, gocce di cioccolato 
e frutti di bosco (A,C,G)

Millefeuille with Chantilly cream, chocolate chips 
and wild berries

Cremeschnitte mit Chantilly-Creme, Schokoladenstückchen 
und Waldbeeren

Budino al cioccolato con salsa alla vaniglia (C)
Chocolate flan with vanilla sauce

 Schokoladenpudding mit Vanillesauce



Lista Allergeni

A — Cereali contenenti glutine
Glutenhaltiges Getreide / Cereals containing gluten

B — Crostacei
Krebstiere / Crustaceans

C — Uova
Eier / Eggs

D — Pesce
Fisch / Fish

F — Soia
Soja / Soy

G — Latte (lattosio)
Milch (Laktose) / Milk (lactose)

H — Frutta a guscio
Schalenfrüchte / Nuts

L — Sedano
Sellerie / Celery

M — Senape
Senf / Mustard

N — Semi di sesamo
Sesamsamen / Sesame seeds

O — Anidride solforosa e solfiti
Schwefeldioxid und Sulfite / Sulphur dioxide & sulphites

P — Lupini
Lupinen / Lupin

R — Molluschi
 Weichtiere / Molluscs

Per la vostra tranquillità, vi saremo grati se ci comunicherete
 eventuali allergie o esigenze alimentari particolari.

Für Ihre Sicherheit bitten wir Sie, uns über etwaige Allergien oder besondere
Ernährungsbedürfnisse zu informieren

For your comfort, we kindly ask that you let us
 know of any food allergies or special dietary needs.
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